EL COTO DE RIOJA

EL COTO GARNACHA
CRIANZA

VARIEDAD
Garnacha

VINIFICACION

Elaborado con uva Garnacha procedente de nuestro vifiedo Los Almendros.

La cosecha se realiza en el punto éptimo de madurez aromética, primando la
busqueda de los delicados matices propios de la variedad garnacha. La
fermentacion alcohdlica tiene lugar a 25 °C de temperatura, con suaves
extracciones de los compuestos polifendlicos.

CRIANZA
Tras una fermentacién malolactica, la crianza en barrica de roble americano tiene
lugar en nuestras bodegas durante un minimo de 12 meses.

NOTAS DE CATA

Color rojo cereza picota.

Vino fresco y balsamico con delicados aromas de cereza y fruta roja combinados
con moka y cacao.

MARIDAJE

Ideal para acompaiiar embutidos, tapas, platos de carne roja. Temperatura de
servicio: 16-18°C (60,8-64,4°F).
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ELADORADO ARTESANALMENTE CON UVA PROCEDENTE
DE NUESTROS VIREDOS FROPIOS



