EL COTO DE RIOJA

EL COTO
CRIANZA ECOLOGICO

VARIEDADES
Tempranillo.

VINIFICACION

Para la elaboracion de El Coto Crianza Ecoldgico 2019 se parte de uvas
acogidas a produccion ecologica, empleando practicas ancestrales, respetuosas
con el medio ambiente, sin emplear productos quimicos de sintesis.

La fermentacion alcohdlica tiene lugar a temperatura moderada, con suaves
extracciones de los compuestos polifendlicos.

CRIANZA
Tras la fermentacion malolactica, la crianza en barrica de roble americano de
2251 tiene lugar en nuestra bodega durante un minimo de 12 meses.

NOTAS DE CATA

Presenta en copa una capa alta, rojo rubi. En nariz aparecen notas de fruta roja,
combinadas con aromas balsamicos. Su boca presenta una vibrante acidez, con
taninos pulidos y agradables. Larga persistencia en boca.

MARIDAJE
Versatil y facil de maridar con arroces, guisos y quesos.
Temperatura de servicio: 16-18°C (60,8-64,4°F).
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